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Introduccion




Chihuahua cuenta
con 908 nucleos
agrariosy 72
comunidades
rurales.

Contabilizando
en el sector 10,
116,936
hectareas de
propiedad social
(SEDATU,2018)

Estado de la técnica

El Ejido La Merced
cuenta con 5 700
hectareas de
terreno de uso
comun, donde se
encuentran plantas
silvestres como el
oregano.




Descripcion de la innovacion

Distancia Tiempo  Simbolo Descripcion

30 min Se calienta el aceite a 1,000,000 BTU

1 min Bomba centrifuga succiona el aceite
. Entra el aceite caliente al serpentin para
5 min transferir calor al contenedor de orégano
para generar vapor
ote Recirculacion de aceite
Extraccion del vapor de aceite con _
cte esencia
. ‘Tratamiento de las esencias a torre de
2m 1min enfriamiento de recirculacion de agua
Recirculacion e Entrada de ag:::e;i:rrae\:ondeur:sar el aceite
de agua y vap
cte
Ventilador de

enfriamiento 10 min .mm" . Salida de aceite de orégano
de agua




Impacto del Proyecto

Sector estratégico

Herramientas utilizadas




Beneficios de la innovacion

Costs

o
ity Speed Resuls .ﬂ




SECTOR ESTRATEGICO




Propuesta de valor

/

Ahorro de insumos para
su procesamiento como
loeselaguay el gas
L.P.




Metodologia
Diagrama de proceso de flujo MétOdO de h idrOdESti IaCi()n

Método: Hidrodestilacion Proceso: Obtencion de aceite de orégano
Autoriz6: MAAO Revisé: MLDM Fecha: 18-08-21 a baSe d e Vapo r d e ag u a
Distancia Tiempo Simbolo Descripcion
1 min @ Se coloca la planta de orégano en la
olla de coccion
0.5 min Se enciende la caldera con gas L.P
om cte El vapor que producen la olla se pasa a

la olla de destilacion

La destilacién inicia después de 1:30
horas

90 min

1
cte a El vapor se deposita en un condensador .
Cuadro de resumen. fuente propia

Inicia el proceso de separacion de
_l aceite con agua contaminada

Operacion O 6 91.5
om cte 2 Se transporta el aceite para llenar
recipiente Alternativa <> 1 Cte
cte ° Se desecha el agua (300 It) Transporte 3 2 7
Almacén 1
cte CD Se extrae el recipiente con el aceite de
orégano (30 ml) Total 4 11 e ;
1min Se lleva al almacén
3m 3

Se almacenas recipientes con aceite de
orégano



Resultado de la concentracion de aceite utilizando el metodo de
hidrodestilacion

Carvacrol:

0.21 -2.04 mg por
100 mg de aceite

Timol:

2.84-18.4 mg por
100 mg de aceite




Meétodo de destilacion en seco por método de serpentin

Diagrama de proceso de flujo

Método: Destilacién en seco por serpentin Proceso: Obtencion de aceite de orégano
Autoriz6: MAAO Revis6: MLDM Fecha: 18-08-21
Distancia Tiempo Simbolo Descripcion
30 min _’ Se calienta el aceite a 1,000,000 BTU
1 min a Bomba centrifuga succiona el aceite
. Entra el aceite caliente al serpentin
5 min ° para transferir calor al contenedor de ; . .,
orégano para generar vapor Cuadro de resumen metodo destilacion en
e 0 eiroulacion do acete seco por serpentin. fuente propia
Extraccion del vapor de aceite con =
Operacion O 7 56
. Tratamiento de las esencias a torre de Alternativa @ 2 cte
2m 1 min 1 enfriamiento de recirculacion de agua
Transporte 1 1 2
. p Entrada de agua para condensar el Total 3 10 57 2
Recirculacion cte > aceite y liberar el vapor
de agua
cte

Ventilador de . 10 min
enfriamiento de 10 min —@ @ Salida de aceite de orégano

agua



Contenido del componente (mg/100 mg de aceite de orégano

eTimol: 156+ 1.2
e Carvacrol: trazas

e Timol: 3.5+0.1
e Carvacrol: 90+0.5

Aceilte

ambar:




Produccion estimada extraida en litros de aceite de
oregano

—

DIARIA-  MENSUAL ANUAL

7,800

“ ‘




PROPIEDAD INTELECTUAL TM P11 f-

INSTITUTO MEXICANO .

COREGANOIL adopto el registrode
patente ante el IMPI

Esta innovacion se encuentra en proceso de registro en el IMPI como solicitud de PATENTE,
ya que involucra un proceso novedoso y esta es la figura juridica apropiada, para proteger un
proceso y los productos resultantes.

Evidencias:

https://siga.impi.gob.mx/newSIGA/content/common/principal.|sf

https://www.qoogle.com/search?tbm=pts&source=hp&ei=gtp3Xd-
kGoeWsOWpshuwCw&q=proceso+acelte+oreqano&oq=proceso+aceite+oregano&qs l=psy-
ab.3...15052.24209..27693...2.0..0.214.2251.20i441......0....1..qws-
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CONACYT

Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia

Proceso de destilacion en seco por método de
serpentin

Contenido del
componente
(mg/100 mg de
aceite)

TIMOL

CARVACROL

Aceite
amarillo

156+1.2

Trazas

Aceite ambar

3.5+0.1

90+0.5

Resultados de pruebas
guimicas

-]

CIAD

Centro de Investigacion
en Alimentacion y Desarrollo

Proceso de hidrodestilacidon a base de

vapor de agua

Contenido del
componente
(mg/100 mg de
aceite)

TIMOL

CARVACROL

Aceite Aceite
amarillo ambar
2.4-18.4 2.4-18.4

0.21-2.04 0.21-2.04



Reporte Técnico Ing Mario... x

12,000,000

10,000,000

8,000,000

6,000,000

Area

4,000,000

2,000,000

-9

y = 1E+07x + 142503 e

R* = 0.9983 o .

-0
o y = 1E+07x + 107605

e R*=0.9877
.
e
o
0 0.1 0.2 0.3 0.4 0.5 0.6 0.7 0.8
Concentracion (mg/ml)
O Carvacrol ® Timol «eeeeees Lineal (Carvacrol)  eeeesee- Lineal (Timol)

0.9




System Test,
Launch &
Dperations

System/
Sub m
Development

Technology
Demaonsiration

Technology

Devalopmeant

Research to
Prove
Feasibility

Tachnalogy
Reseach

TECHNOLOGY READINESS LEVEL OF NASA
»NIVEL 7

Ya que es un prototipo completo y funcional el
cual podria ser puesto a la venta respaldado por
sus pruebas piloto realizadas

17



Conclusiones
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